Rezept zum Monat Oktober

Kiirbis-Zimt-Creme
150g Kurbisfleisch

2 Eigelbe

70g Zucker

1 Pk. Vanillinzucker

3 Blatt Gelatine

1 Eiweild

200ml stiRe Sahne

2 El. Zimtpulver

Mandelsplitter
Das Kirbisfleisch raspeln und kurz weich diinsten, Flissigkeit
abgieRen.
Eigelbe, Zucker und Vanillinzucker verquirlen und diese Masse mit
den Kurbisraspeln vermischen. Die aufgeloste Gelatine langsam
unterrihren.
Die Sahne und das Eiweil} steif schlagen und unter die Kiirbismasse
heben.
Die Kiirbiscreme mit Zimtpulver bestreuen und mit Mandelsplitter
garnieren.
Guten Appetit wiinscht
Familie Schierenbeck
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www.hofladen-schierenbeck.de



